
Tout Schuss du 19 au 21 

S10          du 04/03  au 08/03/2024 S11           du 11/03 au 15/03/2024 S12           du 18/03  au 22/03/2024 S13           du 25/03  au 29/03/2024

LUNDI 04 LUNDI 11 LUNDI 18 LUNDI 25

Boulettes de boeuf VBF

sauce bourguignonne
Grignottes de porc sauce paprika* VPF Emincé de poulet bio à la moutarde Betteraves vinaigrette

Carottes CE2 Vichy Pommes vapeur Haricots verts bio persillés Saucisses de Toulouse* 

Petit moulé ail et fines herbes Chanteneige Vache qui rit bio Purée de pommes de terre

Pomme circuit court Kiwis circuit court Orange bio Yaourt sucré 

MARDI 05 MARDI 12
MARDI 19

repas sans viande ni poisson

MARDI 26

repas sans viande ni poisson

Salade de pommes de terre CE2 mayonnaise
Dos de colin d'Alaska pané 

pêche responsable +citron
Salade de pépinettes Salade verte bio

Nuggets de poulet Purée de brocolis CE2 Croque fromage Omelette sauce tomate

Epinards CE2 à la crème Gouda Chou-fleur CE2 béchamel Bougour

Suisse sucré Pomme circuit court Yaourt sucré Suisse aux fruits bio

MERCREDI 06 MERCREDI 13 MERCREDI 20 MERCREDI 27

Rôti de porc* au jus VVF Paupiette de veau Céleri sauce bulgare Cake salé au thon du chef

Purée de potiron CE2 Petits pois CE2 Lasagnes de bœuf VBF Cordon bleu VVF

Biscuit Yaourt aromatisé (Plat complet) Haricots beurre persillés CE2

Semoule au lait Banane RUP Crème dessert chocolat Mont Blanc Banane RUP

JEUDI 07

repas sans viande ni poisson
JEUDI 14 JEUDI 21 JEUDI 28

Salade verte bio aux dés d'emmental 
Hachis Parmentier bio 

de bœuf bio
Salade verte iceberg Filet de poulet sauce basquaise 

Curry de légumes bio et pois chiches (Plat complet bio)  Tartiflette* (pommes de terre CE2) Semoule 

Riz bio Coulommiers bio (coupe) Fromage à tartiflette Camembert (coupe)

Yaourt bio aromatisé Purée pomme-pêche bio Purée pomme abricot bio Mousse au chocolat

VENDREDI 08
VENDREDI 15

repas sans viande ni poisson
VENDREDI 22 VENDREDI 29

Carottes rapées Salade verte iceberg circuit court Salade de pois chiches au cumin Papillote de poisson pêche responsable

Aiguillettes de poulet à la sicilienne Gnocchis à la romaine Filet de colin meunière pêche responsable et citron Riz à la tomate 

Torsades HVE et emmental râpé (plat complet végétarien) Epinards haché à la crème Edam

Purée de fruits du chef Crème chocolat Yaourt brassé abricot circuit court Pomme circuit court

Menus du mois de mars 2024

Compte-tenu du contexte actuel difficile en termes d’approvisionnements en produits alimentaires, les menus sont exceptionnellement à titre indicatif


