Sud-estiv
traiteur

fyreen dang-gon agpielle

S50 du 07/12 au 11/12/2026
LUNDI 07

Boulettes de beeuf bio (Origine France)
sauce tex mex /
SV : Tarte au fromage

Carottes persillées CE2
Yaourt fermier vanille

Orange

MARDI 08
Repas s/viande s/poisson

Salade napoli, vinaigrette

Escalope panée végétale
Petits pois CE2

Banane RUP

MERCREDI 09
Cake au fromage du chef

Emincé de poulet bio sauce italienne
SV : Palet a la patate douce

Potiron

Pomme de Mauguio circuit court

JEUDI 10

Bolognaise de beeuf (Origine France)
SV : Thon a la siciliene

Torsades HVE
Edam bio

Purée pomme abricot bio

VENDREDI 11

Brandade de poisson FME

(plat complet)

Pointe de brie bio (coupe)

Liégeois a la vanille EQUI

Mois de décembre 2026

Repas de Noél

S51 du 14/12 au 18/12/2026

LUNDI 14
Repas s/viande s/poisson

Radis bio, beurre

Tortelloni bio a la provencale
(plat complet)

Mousse au chocolat EQUI

MARDI 15

Sauté de boeuf (Origine France)
sauce strogonoff
SV : Quenelles sauce tomate basilic

Haricots plats
Samos

Purée de pommes HVE

MERCREDI 16
(Menu de Noél des CL)

Mini roulé au fromage

Parmentier de patates douces
(boeuf Origine France)
SV : Colin au citron + patate douce

(Plat complet)
Tarte sablée chocolat

Pére Noél en chocolat

JEUDI 17
(Menu de Noél)

Filet de poulet (Origine UE) sauce au pain d'épice
SV : Saumon (cubes) a l'aneth

Pommes pins
Entremet croustillant au chocolat

Pére Noél en chocolat

VENDREDI 18

Cubes de colin FME panés aux 3 céréales
Brocolis a la béchamel

Camembert bio (coupe)

Clémentine




